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Diplomas por la sostenibilidad y el liderazgo social

DONOSTIA. Una treintena de jóvenes de entre 19 y 29
años, con 18 disciplinas educativas y profesiones distin-
tas, procedentes de 17 localidades, en su mayor parte gui-
puzcoanas, ha recibido un diploma que les acredita haber
tomado parte en el programa Gazte Ekoliderrak impul-

sado por Kutxa. Esta iniciativa está basada en el con-
cepto de sostenibildad y en el liderazgo social y se enmar-
ca en el proyecto Ekogune de la Fundación Arteaga. Los
jóvenes han ideado cinco proyectos que buscan su via-
bilidad práctica a corto y medio plazo. FOTO: CEDIDA

Bioterra, la feria de productos ecológicos, bioconstrucción, energías renovables y consumo responsable
abrió ayer sus puertas en Ficoba con más de 100 expositores. TEXTO Miren Sagardia FOTOS Javi Colmenero

Una exposición al natural
B IOTERRA, la feria de pro-

ductos ecológicos, bio-
construcción, energías
renovables y consumo

responsable abrió ayer sus puer-
tas a su séptima edición, en un
acto que contó con la presencia de
la consejera de Medio Ambiente,
Pilar Unzalu, el alcalde de Irun,
José Antonio Santano, y el direc-
tor de la Obra Social de Kutxa,
Carlos Ruiz.

La feria inició su andadura en
2004, coincidiendo siempre con el
Día Mundial del Medio Ambiente
que se celebra hoy, con 47 exposi-
tores, mientras que este año son
un total de 100 los que están pre-
sentes; de ellos más del 70% pro-
ceden de fuera de la CAV. Además,
su espacio expositivo aumenta en
un 7%.

La diversidad de expositores y de
sectores representados implica,
asimismo, un incremento en la
variedad de oferta de Bioterra.
Ficoba ha continuado trabajando
para ofrecer una mejor respuesta
a las necesidades de las diferentes
tipologías de expositores y ha inci-
dido en el proceso de sectoriza-
ción, que inició hace tres años con
la incorporación del espacio de
Salud y Bienestar Naturall, crean-
do el espacio Geobat. Con él se
quiere dar un impulso y dotar de
mayor visibilidad a unos sectores
especialmente dinámicos como
son los de la bioconstrucción y las
energías renovables, presentes
desde la primera edición de la
feria. En el ámbito Naturall las
novedades llegan de la mano de los
espacios de ocio y bienestar, como
balnearios, hoteles y casa de repo-
so, que encuentran en la feria un
escaparate adecuado para llegar a
sus potenciales clientes.

Además de su importante oferta
expositiva, Bioterra ofrece al visi-
tante un programa de 15 confe-
rencias que abordan lo ecológico,
en un sentido amplio, desde múl-
tiples puntos de vista. Entre los

participantes destaca la presencia
de Jim Merkel, ingeniero militar
y ex-comercial de la industria
armamentística estadounidense,
que esta tarde, a las 18.30 horas,
presentará su propuesta de vida
ecológica y mostrará cómo con-
vertirse en un experto en obtener
el máximo a partir de lo mínimo
para causar el menor impacto
posible en el entorno; así como la
de Francisco Varatojo, fundador y
director del Instituto de Macro-
biótica de Portugal, que dará su
conferencia mañana a la misma
hora.

Este cualificado experto ha des-
tacado principalmente por la apli-
cación de los principios de esta dis-
ciplina a la medicina natural y a
la resolución de problemas socia-
les.

El programa de conferencias de
Bioterra abordará también temas
como la calidad de los alimentos
ecológicos, las energías renova-
bles, la crisis alimentaria, la

Varias personas observan con interés algunos de los productos expuestos en Ficoba.

Santano, en uno de los stands.

IRUN. Ante el debate público que ha
surgido en torno a la decisión del
Ayuntamiento de Irun de acondicio-
nar la plaza San Juan para la cele-
bración de los alardes del próximo
30 de junio, con un coste estimado de
algo más de 100.000 euros, el alcalde
de la ciudad, José Antonio Santano,
se ratificó ayer en que “hemos toma-
do la decisión más sensata a favor de
la convivencia en ese día”.

El primer edil reconoció que “es
posible que no hayamos sabido expli-
car bien esta decisión, que ha sido
muy pensada y meditada, y también
compartida por la mayoría de gru-
pos políticos en la Junta de Portavo-
ces”. Santano señaló que “hemos
recibido críticas de todo tipo, algu-
nas incluso con insultos e insidias
gratuitas y sin ofrecer ninguna alter-
nativa real”, pero abogó por “poner
en marcha posibles alternativas”.

En primer lugar, el alcalde de Irun
hizo un llamamiento “a los organi-
zadores de los dos alardes, para que
se sienten a hablar y se pongan de
acuerdo, entre iruneses, en un reco-
rrido y horarios alternativos” a los
que incluyen la plaza San Juan y que
en los últimos años “han garantiza-
do una convivencia razonable” entre
las dos formas de vivir la fiesta.

El alcalde señaló que “ese acuerdo
puede no ser fácil, y la prueba es que
ha habido conflictos de mayor o
menor intensidad en los últimos 14
años, aunque estos días parecía, en
palabras de algunos, que nada
hubiera pasado en Irun en todo este
tiempo”. Por eso, en paralelo a este
llamamiento, el Consistorio ha plan-
teado a las empresas Acciona y Obe-
gisa, que están haciendo las obras de
la plaza, “por un lado, que nos plan-
teen una alternativa más económica
para acondicionar la zona, y por otra,
que si lo estiman oportuno, asuman
el coste, tal como hacen en eventos
deportivos o sociales en forma de
patrocinio”. >X.S.

SANTANO INSTA A
LOS DOS ALARDES

A CONSENSUAR
UN RECORRIDO

El alcalde de Irun se ratifica
en que acondicionar la plaza

era una decisión correcta

comercialización de los productos
ecológicos, la energía nuclear o el
consumo responsable, entre otros.

No cabe duda de que la oferta
gastronómica es uno de los prin-
cipales atractivos de los productos
ecológicos. Con el fin de potenciar
su consumo, el Consejo de Agri-
cultura y Alimentación Ecológica
de Euskadi, Eneek, en colabora-
ción con la escuela de Cocina Luis
Irizar, ofrece durante los tres días
de la feria cocina en vivo de ali-
mentos ecológicos, con degusta-
ciones comentadas y la proyección
de un audiovisual.

Por otra parte, mañana, a partir
de las 12.30 horas, se ofrecerá a
todos los visitantes de Bioterra
una degustación gratuita, patro-
cinada por Eneek, de caldereta de
carne y verdura ecológica. Un nue-
vo plato que sustituye a la tradi-
cional paella ecológica gigante que
se ha elaborado las últimas edi-
ciones de Bioterra para todo el
público.


